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CONSTRUINDO UMA NOVA HISTORIA

PAO DE FORMA COM CASCA. PACOTE COM
500G. QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO

DEVERA ~ APRESENTAR ~ DATA  DE
6 % 3 PCT
> |FABRICACAO NAO INFERIOR A  90% ¢ 1000
(NOVENTA POR CENTO) DO PRAZO DE
VALIDADE.
PAO PARA CACHORRO QUENTE. PACOTE
COM 10 UNIDADES. QUANDO DA ENTREGA,
¢ | O PRODUTO DEVERA APRESENTAR DATADE| 1000
FABRICACAO NAO INFERIOR A  90%
(NOVENTA POR CENTO) DO PRAZO DE
VALIDADE.
¢5 |OVOS MEDIOS COM 30 UNIDADES DE 1*| panp 555
QUALIDADE.
¢ |POLPA DE FRUTAS (EMBALADAS EM
UNIDADES DE 100G), SABOR MARACUJA. KG 54
¢7 |POLPA DE FRUTAS (EMBALADAS EM
UNIDADES DE 100G), SABOR ACEROLA. KG 354
¢ |POLPA DE FRUTAS (EMBALADAS EM
UNIDADES DE 100G), SABOR GOIABA. KG 354
¢ |POLPA DE FRUTAS (EMBALADAS EM
UNIDADES DE 100G), SABOR ABACAXL KG 354
70 |POLPA DE FRUTAS (EMBALADAS EM
UNIDADES DE 100G), SABOR CAJA. KG 54
- |POLPA DE FRUTAS (EMBALADAS EM
UNIDADES DE 100G), SABOR CAJU. KG 300
ALFACE FOLHA CRESPA  VERDE 1
72 | QUALIDADE. FRESCO {NTEGRO E FIRME. SEM| UND 908
PONTOS ~ AMOLECIDOS,  ESMAGADOS,
PERFURADOS, OU APODRECIDOS, ISENTOS DE
ODOR, PUTRIDOS OU FERMENTADOS.
ABACATE 1* QUALIDADE. FRESCO INTEGRO E
73 |FIRME. SEM  PONTOS  AMOLECIDOS,| UND 50
ESMAGADOS, PERFURADOS, ou
APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR, PUTRIDOS
OU FERMENTADOS.
ABACAXI (MEDIA), PESO APROXIMADO POR
UNIDADE, (KG 1,100 A 1,200). FRESCO,
74 |INTEGRO E  FIRME. SEM  PONTOS| ynp o

AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS
OU APODRECIDOS, ISENTO DE ODOR,
PUTRIDO OU FERMENTADO.
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ACEROLA 12 QUALIDADE. FRESCO INTEGRO E
FIRME. SEM PONTOS AMOLECIDOS,
ESMAGADOS, PERFURADOQOS, ou
APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR, PUTRIDOS
OU FERMENTADOS.

KG

400

76

ALHO - ORIGEM: NACIONAL; GRUPO ROXO:
SUB-GRUPO: NOBRE; CLASSE 5; TIPO
ESPECIAL. SEM PONTOS AMOLECIDOS,
ESMAGADOS, PERFURADOS ou
APODRECIDOS, ISENTO DE ODOR, PUTRIDO
OU FERMENTADO. EMBALAGEM PLASTICA
COM IDENTIFICACAO DA MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E PESO
LIQUIDO. PACOTE DE 200G. QUANDO DA
ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR
DATA DE FABRICACAO NAO INFERIOR A 90%
(NOVENTA POR CENTO) DO PRAZO DE
VALIDADE.,

KG

25

77

BANANA PRATA 1° QUALIDADE. FRESCO
INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

598

78

BATATA DOCE DE 1° QUALIDADE. FRESCO
INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

260

79

BATATA INGLESA DE 12 QUALIDADE.
TAMANHO PADRAO MEDIO. SEM
BROTAMENTO, RACHADURAS PROFUNDAS,
PODRIDOES E CORACAO NEGRO, MANCHA
NEGRA. FRESCO, INTEGRO E FIRME. SEM
PONTOS AMOLECIDOS, ESMAGADOS,
PERFURADOS OU APODRECIDOS, ISENTOS DE
ODOR, PUTRIDOS OU FERMENTADOS. ISENTO
DE SUBSTANCIAS TERROSAS, SUJIDADES OU
CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS A
SUPERFICIE ~ EXTERNA. DE  COLHEITA
RECENTE.

KG

706

80

BETERRABA DE 1° QUALIDADE. . FRESCO
INTEGRO E  FIRME. SEM  PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

300
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CEBOLA PERA CASCA FINA SECA DE 1°
QUALIDADE. . FRESCO INTEGRO E FIRME. SEM KG 706
PONTOS AMOLECIDOS, ESMAGADOS,
PERFURADOS, OU APODRECIDOS, ISENTOS DE
ODOR, PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

CENOURA GRAUDA DE 1° QUALIDADE.
FRESCO INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS KG 706
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

CHEIRO VERDE DE 1* QUALIDADE. . FRESCO
INTEGRO E FIRME. SEM  PONTOS| PAR 1328
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

CHUCHU DE 1* QUALIDADE. TAMANHO
MEDIO, COR VERDE E SEM ESPINHOS, NO
PONTO DE MATURACAO, SEM FERIMENTOS
OU DEFEITOS, SEM MANCHAS, LIVRES DE
RESIDUOS DE FERTILIZANTES. FRESCO,
INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS. DE COLHEITA
RECENTE.

KG 524

GOIABA DE 1° QUALIDADE TAMANHO
MEDIO. . FRESCO INTEGRO E FIRME. SEM| g 200
PONTOS  AMOLECIDOS,  ESMAGADOS,
PERFURADOS, OU APODRECIDOS, ISENTOS DE
ODOR, PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

JERIMUM DE 1 QUALIDADE. . FRESCO
INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS KG 484
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

PCT 25

FOLHAS DE LOURO DE 1° QUALIDADE.
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LARAN]JA - PERA,TAMANHO PADRAO MEDIO.
FRESCO, INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS. ISENTO DE
SUBSTANCIAS TERROSAS, SUJIDADES OU
CORPOS  ESTRANHOS  ADERIDOS A
SUPERFICIE ~ EXTERNA. DE  COLHEITA
RECENTE.

KG

448

89

MACA NACIONAL DE 1° QUALIDADE.
FRESCO INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

448

90

MACAXEIRA DE 1¢ QUALIDADE. . FRESCO
INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

100

91

MAMAO FORMOSA NAO MOLE CASCA LISA
DE 1* QUALIDADE. FRESCO INTEGRO E FIRME.
SEM PONTOS AMOLECIDOS, ESMAGADOS,
PERFURADOS, OU APODRECIDOS, ISENTOS DE
ODOR, PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

624

92

MARACUJA DE 1° QUALIDADE. FRESCO
INTEGRO E  FIRME. SEM  PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

300

93

MELANCIA DE 1* QUALIDADE. FRESCO
INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

304

94

MELAO MADURO DE 1 QUALIDADE. . FRESCO
INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

354
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LIMAO DE 12 QUALIDADE. . FRESCO INTEGRO
E FIRME. SEM PONTOS AMOLECIDOS,
ESMAGADOS, PERFURADOS, Oou
APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR, PUTRIDOS
OU FERMENTADOS.

KG

10

96

PIMENTAO VERDE DE 1¢° QUALIDADE.
FRESCO INTEGRO E FIRME. SEM PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

334

97

REPOLHO - LISO, DE 1* QUALIDADE, FRESCO,
IN NATURA, INTEIRO, SEM DEFEITOS.
APRESENTAR GRAU DE EVOLUCAO
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDA E
UNIFORMIDADE NO TAMANHO, AROMA E
COR. DE COLHEITA RECENTE.

KG

S

98

TOMATE DE 1°® QUALIDADE. . FRESCO
INTEGRO E  FIRME. SEM  PONTOS
AMOLECIDOS, ESMAGADOS, PERFURADOS,
OU APODRECIDOS, ISENTOS DE ODOR,
PUTRIDOS OU FERMENTADOS.

KG

486
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PEIXE FRESCO - CAVALA EM POSTA E
DESVICERADA. PROVENIENTE DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS  SOB INSPECAO
VETERINARIA. DURANTE o)
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEUROSES). A
CARNE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.. QUANTO
A PERDA DE AGUA NO DESCONGELAMENTO,
NAO PODERA SER SUPERIOR A 3%.
EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA ESTAR
CONGELADO E EMBALADO A VACUO EM
EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
TRANSPARENTE E RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A
EMBALAGEM DEVERA PERMANECER
INTEGRA DURANTE TODO O PERIODO DE
VALIDADE DO PRODUTO, PORTANTO NAO
DEVERA APRESENTAR VAZAMENTOS DE
SANGUE NA FASE DE DESCONGELAMENTO
SOB REFRIGERACAO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO
ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL
AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME E
ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF;
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO.

KG

1.684

100

FILE DE PEIXE TILAPIA, DE 1* QUALIDADE,
CONGELADO , SEM PELE E ESPINHAS, LIMPO
COM COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS, SEM
MANCHAS ESVERDIADAS E PARASITAS,
PESANDO APROXIMADAMENTE 100G CADA
PRODUZIDO DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE: I.N. 83 DE 21.11.2003 ,
ONDE DEVERAO ESTAR IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMACOES: NOME E ENDERECO DO
PRODUTOR, REGISTRO NO SIF,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
CONSTANDO INCLUSIVE OS DIZERES: FILE DE
TILAPIA CONGELADO; DATA DE
FABRICACAO, PRAZO DE VALIDADE;
TEMPERATURA DE ESTOCAGEM; PESO
LIQUIDO; CONDICOES DE
ARMAZENAMENTO. EMBALAGEM EM SACO
PLASTICO ATOXICO CONTENDO 01(UM) KG
DO PRODUTO. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXA DE PAPELAO VEDADA CONTENDO 18

KG

1086
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A 20 KG DO PRODUTO.
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CARNE BOVINA DE 1* - COXAO MOLE OU
PATNHO. PROVENIENTE DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS  SOB  INSPECAO
VETERINARIA. DURANTE e)
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEUROSES). A
CARNE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.. QUANTO
A PERDA DE AGUA NO DESCONGELAMENTO,
NAO PODERA SER SUPERIOR A 3%.
EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA ESTAR
CONGELADO E EMBALADO A VACUO EM
EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
TRANSPARENTE E  RESISTENTE  AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A
EMBALAGEM DEVERA PERMANECER
INTEGRA DURANTE TODO O PERIODO DE
VALIDADE DO PRODUTO, PORTANTO NAO
DEVERA APRESENTAR VAZAMENTOS DE
SANGUE NA FASE DE DESCONGELAMENTO
SOB REFRIGERACAO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO
ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL
AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME E
ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF;
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO.

KG

1586
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CARNE BOVINA DE 12 - LOMBO PAULISTA OU
LAGARTO. PROVENIENTE DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS  SOB  INSPECAO
VETERINARIA. DURANTE o)
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEUROSES). A
CARNE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.. QUANTO
A PERDA DE AGUA NO DESCONGELAMENTO,
NAO PODERA SER SUPERIOR A 3%.
EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA ESTAR
CONGELADO E EMBALADO A VACUO EM
EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
TRANSPARENTE E RESISTENTE ~ AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A
EMBALAGEM DEVERA PERMANECER
INTEGRA DURANTE TODO O PERIODO DE
VALIDADE DO PRODUTO, PORTANTO NAO
DEVERA APRESENTAR VAZAMENTOS DE
SANGUE NA FASE DE DESCONGELAMENTO
SOB REFRIGERACAO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO
ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL
AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME E
ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO  SIF;
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO.

KG

1086




103

GOVERNO MUNICIPAL DE

AQUIRAZ

CONSTRUINBO UMA NOVA HISTORIA

CARNE BOVINA DE 22 — COM 0SSO, SEM
NERVOS E SEM PELE, RESFRIADA, EMBALADA
EM SACOS INDIVIDUAIS. PROVENIENTE DE
ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA. DURANTE 6]
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEUROSES). A
CARNE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.. QUANTO
A PERDA DE AGUA NO DESCONGELAMENTO,
NAO PODERA SER SUPERIOR A 3%.
EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA ESTAR
CONGELADO E EMBALADO A VACUO EM
EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
TRANSPARENTE E RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A
EMBALAGEM DEVERA PERMANECER
INTEGRA DURANTE TODO O PERIODO DE
VALIDADE DO PRODUTO, PORTANTO NAO
DEVERA APRESENTAR VAZAMENTOS DE
SANGUE NA FASE DE DESCONGELAMENTO
SOB REFRIGERACAO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO
ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL
AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME E
ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO  SIF;
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO.

KG

1000
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CARNE BOVINA DE 22 PARA COZIDO, SEM
0SSO E SEM PELE, MAXIMO DE 15 % DE
GORDURA, RESFRIADA E EMBALADA EM
SACOS INDIVIDUAIS. PROVENIENTE DE
ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA. DURANTE e)
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEUROSES). A
CARNE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.. QUANTO
A PERDA DE AGUA NO DESCONGELAMENTO,
NAO PODERA SER SUPERIOR A 3%.
EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA ESTAR
CONGELADO E EMBALADO A VACUO EM
EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
TRANSPARENTE E RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A
EMBALAGEM DEVERA PERMANECER
INTEGRA DURANTE TODO O PERIODO DE
VALIDADE DO PRODUTO, PORTANTO NAO
DEVERA APRESENTAR VAZAMENTOS DE
SANGUE NA FASE DE DESCONGELAMENTO
SOB REFRIGERACAO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO
ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL
AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME E
ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF;
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO.
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CARNE MOIDA DE 1 ¢ QUALIDADE - NUA0DE
PATINHO.PROVENIENTE DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA. DURANTE @)
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEUROSES). A
CARNE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.. QUANTO
A PERDA DE AGUA NO DESCONGELAMENTO,
NAO PODERA SER SUPERIOR A 3%.
EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA ESTAR
CONGELADO E EMBALADO A VACUO EM
105 | EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA, - -
TRANSPARENTE E RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A
EMBALAGEM DEVERA PERMANECER
INTEGRA DURANTE TODO O PERIODO DE
VALIDADE DO PRODUTO, PORTANTO NAO
DEVERA APRESENTAR VAZAMENTOS DE
SANGUE NA FASE DE DESCONGELAMENTO
SOB REFRIGERACAO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO
ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL
AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME E
ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF;
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO.
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CARNE BOVINA DE 1* COM OSSO (BISTECA).
PROVENIENTE DE  ANIMAIS  SADIOS,
ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA.
DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVE SER
REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E
APONEUROSES). A CARNE DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE
QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.. QUANTO A PERDA
DE AGUA NO DESCONGELAMENTO, NAO
PODERA SER SUPERIOR A 3%. EMBALAGEM: O
PRODUTO DEVERA ESTAR CONGELADO E
EMBALADO A VACUO EM EMBALAGEM
PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
TRANSPARENTE E RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A
EMBALAGEM DEVERA PERMANECER
INTEGRA DURANTE TODO O PERIODO DE
VALIDADE DO PRODUTO, PORTANTO NAO
DEVERA APRESENTAR VAZAMENTOS DE
SANGUE NA FASE DE DESCONGELAMENTO
SOB REFRIGERACAO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO
ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL
AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME E
ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF;
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO.
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CARNE BOVINA, TIPO ALCATRA NACIONAL
OU CHAN DE DENTRO, NO MAXIMO 10% DE
GORDURA, RESFRIADOS E EMBALADOS EM
SACOS INDIVIDUAIS. PROVENIENTE DE
ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA. DURANTE ¢
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEUROSES). A
CARNE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.. QUANTO
A PERDA DE AGUA NO DESCONGELAMENTO,
NAO PODERA SER SUPERIOR A 3%.
EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA ESTAR
CONGELADO E EMBALADO A VACUO EM
EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
TRANSPARENTE E RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A
EMBALAGEM DEVERA PERMANECER
INTEGRA DURANTE TODO O PERIODO DE
VALIDADE DO PRODUTO, PORTANTO NAO
DEVERA APRESENTAR VAZAMENTOS DE
SANGUE NA FASE DE DESCONGELAMENTO
SOB REFRIGERACAO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO
ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL
AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME E
ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF;
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO.

KG

1500

108

CARNE SUINA LOMBO (PECA INTEIRA),
MAXIMO DE 7% DE GORDURA. PROVENIENTE
DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB
INSPECAO VETERINARIA.O PRODUTO DEVE
ESTAR EM CONFORMIDADE COM A
LEGISLACAO VIGENTE (PORTARIA N. 210 DE
10/11/98 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA),
COM REGISTRO DO SIF, SIE OU SIM E COM A
ROTULAGEM OBRIGATORIA DE ACORDO
COM AS PORTARIAS RDC N¢S 259/02, 359/02,
360/02 E 123/04 DA ANVISA, PORTARIA N¢
210/98 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA E
LEI N¢ 10.674 DE 15/05/2003). ONDE DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMACOES:
NOME E ENDERECO DO PRODUTOR,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
CONSTANDO, REGISTRO NO SIF,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,

KG

500
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VALIDADE. 540 DT

CARNE DE PORCO - BISTECA SUINA.
PROVENIENTE DE  ANIMAIS  SADIOS,
ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA.
DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVE SER
REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E
APONEUROSES). A CARNE DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE
QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.PROVENIENTE DE
ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA.O PRODUTO DEVE ESTAR EM
CONFORMIDADE COM A  LEGISLACAO
VIGENTE (PORTARIA N. 210 DE 10/11/98 DO
MINISTERIO DA  AGRICULTURA), COM
REGISTRO DO SIF, SIE OU SIM E COM A
ROTULAGEM OBRIGATORIA DE ACORDO
COM AS PORTARIAS RDC NS 259/02, 359/02,
360/02 E 123/04 DA ANVISA, PORTARIA N¢
210/98 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA E
LEI N® 10.674 DE 15/05/2003). ONDE DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMACOES:
NOME E ENDERECO DO PRODUTOR, ,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
CONSTANDO, REGISTRO NO SIF,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE
VALIDADE

109 KG 564
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CORTES ESPECIAIS DE FRANGO - CORTE TIPO
SOBRECOXA  ESPECIFICACAO: SOBRECOXA
ESPECIFICAGAO: SEM PELE, COM ASPECTO
FIRME, NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO,
COR AMARELO ROSADO, SEM
ESCURECIMENTO ou MANCHAS
ESVERDEADAS E ODOR CARACTERISTICO. O
PRODUTO DEVE ESTAR EM CONFORMIDADE
COM A LEGISLACAO VIGENTE (PORTARIA N.
210 DE 10/11/98 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA), COM REGISTRO DO SIF, SIE
OU SIM E COM A ROTULAGEM OBRIGATORIA
DE ACORDO COM AS PORTARIAS RDC N°©S
259/02, 359/02, 360/02 E 123/04 DA ANVISA,
PORTARIA N° 210/98 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA E LEI N° 10.674 DE 15/05/2003).
ONDE DEVERAO ESTAR IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES: NOME E ENDERECO DO
PRODUTOR, , IDENTIFICACAO COMPLETA DO
PRODUTO, CONSTANDO, REGISTRO NO SIF,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE
VALIDADE; TEMPERATURA DE ESTOCAGEM;
PESO LIQUIDO; CONDICOES DE
ARMAZENAMENTO. EMBALAGEM PRIMARIA:
EMBALAGEM INDIVIDUAL EM BANDEJA DE
ISOPOR ENVOLVIDA COM SACO DE
POLIETILENO, CONTENDO APROX. 1KG (UM
QUILO) DO PRODUTO. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO VEDADA
CONTENDO 18 A 20KG DO PRODUTO.

BANDEJA
1KG
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CORTES ESPECIAIS DE FRANGO - PEITO.
CORTE TIPO PEITO SEM OSSO E SEM PELE
CONGELADO ESPECIFICACAO: FILE DE PEITO,
SEM PELE, COM ASPECTO FIRME, NAO
AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO, COR
AMARELO ROSADO, SEM ESCURECIMENTO
OU MANCHAS ESVERDEADAS E ODOR
CARACTERISTICO. O PRODUTO DEVE ESTAR
EM CONFORMIDADE COM A LEGISLACAO
VIGENTE (PORTARIA N. 210 DE 10/11/98 DO
MINISTERIO DA  AGRICULTURA), COM
REGISTRO DO SIF, SIE OU SIM E COM A
ROTULAGEM OBRIGATORIA DE ACORDO
COM AS PORTARIAS RDC N9 259/02, 359/02,
360/02 E 123/04 DA ANVISA, PORTARIA N°
210/98 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA E
LEI N¢ 10.674 DE 15/05/2003). ONDE DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMACOES:
NOME E ENDERECO DO PRODUTOR, |,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
CONSTANDO, REGISTRO NO SIF,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE
VALIDADE; TEMPERATURA DE ESTOCAGEM;
PESO LIQUIDO; CONDICOES DE
ARMAZENAMENTO. EMBALAGEM PRIMARIA:
EMBALAGEM INDIVIDUAL EM BANDEJA DE
ISOPOR  ENVOLVIDA COM SACO DE
POLIETILENO, CONTENDO APROX. 1KG (UM
QUILO) DO  PRODUTO. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO VEDADA
CONTENDO 18 A 20KG DO PRODUTO.

BANDEJA
1KG

2358
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FIGADO BOVINO - 1° QUALIDADE COM COR
CARACTERISTICA, CONGELADO, SEM PELE,
COM APROXIMADAMENTE 120G, NAO PODE
ESTAR SECO NEM CONTER TUBEROSIDADE
OU VESICULA BILIAR. PROVENIENTE DE
ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA. DURANTE e)
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEUROSES). A
CARNE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO.. QUANTO
A PERDA DE AGUA NO DESCONGELAMENTO,
NAO PODERA SER SUPERIOR A 3%.
EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERA ESTAR
CONGELADO E EMBALADO A VACUO EM
EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
TRANSPARENTE E RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A
EMBALAGEM DEVERA PERMANECER
INTEGRA DURANTE TODO O PERIODO DE
VALIDADE DO PRODUTO, PORTANTO NAO
DEVERA APRESENTAR VAZAMENTOS DE
SANGUE NA FASE DE DESCONGELAMENTO
SOB REFRIGERACAO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO
ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL
AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME E
ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF;
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO.

KG

376
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LINGUICA FRESCAL - 1° QUALIDADE.
PROVENIENTE DE  ANIMAIS  SADIOS,
ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA.
DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E
DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO..O
PRODUTO DEVE ESTAR EM CONFORMIDADE
COM A LEGISLAGCAO VIGENTE (PORTARIA N.
210 DE 10/11/98 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA), COM REGISTRO DO SIF, SIE
OU SIM E COM A ROTULAGEM OBRIGATORIA
DE ACORDO COM AS PORTARIAS RDC N°9S
259/02, 359/02, 360/02 E 123/04 DA ANVISA,
PORTARIA N¢ 210/98 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA E LEI N® 10.674 DE 15/05/2003).
ONDE DEVERAO ESTAR IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES: NOME E ENDERECO DO
PRODUTOR, , IDENTIFICACAO COMPLETA DO
PRODUTO, CONSTANDO, REGISTRO NO SIF,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE
VALIDADE

KG

34

114

LINGUICA TOSCANA - 1° QUALIDADE.
PROVENIENTE DE  ANIMAIS  SADIOS,
ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA.
DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E
DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO..O
PRODUTO DEVE ESTAR EM CONFORMIDADE
COM A LEGISLACAO VIGENTE (PORTARIA N.
210 DE 10/11/98 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA), COM REGISTRO DO SIF, SIE
OU SIM E COM A ROTULAGEM OBRIGATORIA
DE ACORDO COM AS PORTARIAS RDC Ne¢S
259/02, 359/02, 360/02 E 123/04 DA ANVISA,
PORTARIA N° 210/98 DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA E LEI N¢ 10.674 DE 15/05/2003).
ONDE DEVERAO ESTAR IMPRESSAS DE
FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMACOES: NOME E ENDERECO DO
PRODUTOR, , IDENTIFICACAO COMPLETA DO
PRODUTO, CONSTANDO, REGISTRO NO SIF,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE
VALIDADE

KG

200
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SALSICHA. SALSICHA PESANDO APROX. 40
GRAMAS, EM PACOTES DE 5 KG,
CONGELADA. DEVERA APRESENTAR
TEXTURA, COR, ODOR E  SABOR
CARACTERISTICO. NAO SERA  ACEITO
PRODUTO QUE APRESENTE SUPERFICIE
UMIDA E/OU PEGAJOSA, EXSUDATO LIQUIDO
OU PARTES FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA
ANORMAL, COMINDICIOS DE FERMENTACAO
PUTRIDA. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES.

115 KG 80

CARNE DE CHARQUE - DIANTEIRA, COM NO
MAXIMO 25% DE GORDURA SEM PONTA DE
AGULHA E SEM CONSERVANTE NITRATO E
NITRITO. EMBALAGEM EM PACOTE DE 500GR.
REGISTRO DIPOA/MS. COM IDENTIFICACAO
116 |DO PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE,| PCT 250
PRAZO DE VALIDADE E PESO LIQUIDO.
QUANDO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR DATA DE FABRICACAO NAO
INFERIOR A 90% (NOVENTA POR CENTO) DO
PRAZO DE VALIDADE.

LINGUICA CALABRESA - 1° QUALIDADE.
PROVENIENTE DE  ANIMAIS  SADIOS,
ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA.
DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVE SER
REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E
APONEUROSES). A CARNE DEVE
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE
QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO.. QUANTO A PERDA
DE AGUA NO DESCONGELAMENTO, NAO
PODERA SER SUPERIOR A 3%. EMBALAGEM: O
PRODUTO DEVERA ESTAR CONGELADO E
EMBALADO A VACUO EM EMBALAGEM
PLASTICA FLEXIVEL, ATOXICA,
7 TRANSPARENTE E RESISTENTE AO K& 20
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. A
EMBALAGEM DEVERA PERMANECER
INTEGRA DURANTE TODO O PERIODO DE
VALIDADE DO PRODUTO, PORTANTO NAO
DEVERA APRESENTAR VAZAMENTOS DE
SANGUE NA FASE DE DESCONGELAMENTO
SOB REFRIGERACAO. ROTULAGEM: O
PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO
ROTULO DA EMBALAGEM DEVERAO ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL
AS SEGUINTES INFORMACOES: NOME E
ENDERECO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO  SIF;
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO.
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COSTELA DE PORCO SALGADA PARA
FEJOADA. PROVENIENTE DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA.O PRODUTO DEVE ESTAR EM
CONFORMIDADE COM A LEGISLACAO
VIGENTE (PORTARIA N. 210 DE 10/11/98 DO
MINISTERIO DA  AGRICULTURA), COM
REGISTRO DO SIF, SIE OU SIM E COM A
ROTULAGEM OBRIGATORIA DE ACORDO
COM AS PORTARIAS RDC NS 259/02, 359/02,
360/02 E 123/04 DA ANVISA, PORTARIA N¢
210/98 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA E
LEI N° 10.674 DE 15/05/2003). ONDE DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMACOES:
NOME E ENDERECO DO PRODUTOR, |,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
CONSTANDO, REGISTRO NO SIF,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE
VALIDADE

KG

150

119

CARNE DE SOL, COM COR CARACTERISTICA,
RESFRIADA, SEM SEBO E  NERVOS,
DESOSSADA, EMBALADA EM  SACOS
INDIVIDUAIS. PROVENIENTE DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS  SOB INSPECAO
VETERINARIA. DURANTE 0
PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A
APARAGEM (ELIMINACAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA, CARTILAGEM E APONEUROSES). A
CARNE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO.PROVENIENTE DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS  SOB INSPECAO
VETERINARIA.O PRODUTO DEVE ESTAR EM
CONFORMIDADE COM A LEGISLACAO
VIGENTE (PORTARIA N. 210 DE 10/11/98 DO
MINISTERIO DA  AGRICULTURA), COM
REGISTRO DO SIF, SIE OU SIM E COM A
ROTULAGEM OBRIGATORIA DE ACORDO
COM AS PORTARIAS RDC N9 259/02, 359/02,
360/02 E 123/04 DA ANVISA, PORTARIA N°
210/98 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA E
LEI N® 10.674 DE 15/05/2003). ONDE DEVERAO
ESTAR IMPRESSAS DE FORMA CLARA E
INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMACOES:
NOME E ENDERECO DO PRODUTOR, |,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
CONSTANDO, REGISTRO NO SIF,
IDENTIFICACAO COMPLETA DO PRODUTO,
DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE

KG

700

KC\



